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Firenze, lo Stato medi-
ceo e il mondo dell’arte
fiorentina al centro del-
la cultura europea, ce-
lebrando il locale genio
di Michelangelo, come il
miglior artista di tutti |
tempi, maestro del dise-
gno, nell'accezione coeva

o pittura. A tal fine Cosi-

mo de’ Mediel e il Vasari,

nel 1563, fondano anche
I’Accademia delle Ar-

ti del Disegno, 1a prima

scuola di belle artd, do-

langiolesca, naturalmen-
te) e, alla morte dell’ar-
tista I'anno seguente, ne
portano la salma a Firen-
ze, collocandola in una
tomba sontuosa in Santa
Croce. Celebrare Miche-
langelo per celebrare Fi-
renze e i Medici patroni e
tutori delle artl. L'impor-
tanza della cultusain un
complesso progetto poli-
tico di fondazione di uno
Stato nuoveo e nella sua

ne; bellissime e intelli-
genti, se i governanti so-
no persone del calibro (e
del gusto) del primo im-
peratore romano e del fi-
glio di Giovanni dalle
Bande Nere e gli artistl
raffinati intellettuali co-
me Virgilio o Bronzino.
Vasari infine produs-

se una storia dell’ar-

te scritta da chi conosce
il mestiere dell'arti-

sta e che influjsce at-
tivamente nella socie-
ta e nella politica del
suo tempo; attualissimo
esempio che andrebbe
oggi maggiormente se-
guito da moiti sottili sti-
liti della professione.

£ FERARST0 PETRIOL
Stonco dellarta Vive a Siena

che il piacere (eco)gastronomico &
undirittoumano, tantochel'asso-
clazione Slow Food ne ha fatto un
pringipio fondante. Largomento
¢ semplice. Il piacere di alimen-
tarsi 2 fisiologico: non possiamo
non provarne quando mangiamo.
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ANDIAIDO! PIAND — [l piavere gastranomicoé davvero un diritea? Tre bupne ragioni
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Da anni Cario Petrini sostiene

te tongillite, il principio sembra
condivisibile. Anche Agostino,
‘antagonista del placere corpo-
reo, ne da implicitamente confer-
mas ssebbene io mangi e beva per

'n modo da farmi com-
pmewasadbchedlcoevogno
. fare per salutes (Confessioni, X,
44). It principio ha avuto grande
- pegy ma, & ben fondata? Ecco tre
dubitarne.

udlﬂuoumano.Peraemplo,an-
che dormire e fare allamore sono
fisiologicl; ma nessun Governo ne
hamalpmteanlldltmo. Occorre
unargnmaunpiasonaea
Javore del placere gastronomico:
questu tipo di aspetto fisio-

e hon altri?
La dieta non sempre
segue Il piacere. Tal-
volta perché dobbia-
mo restare in salute. Ma soprat-

* putth perché abbiamo pure aitri

* valori come la piet religiosa, lau-

" tostima, il rispetto. Si dina che de-

riviamo un placere dall'attenerci
a quel valori - l'edonista sosternd
che cld avviene in tutti i casi. Ma
" non & sempre cosl.
Per esemplo, ¢ chi vive {l digiu-
no del ramadan o della quaresi-
. _ma come un peso; o chl mangia di
buon cuore carciofi - senza che gli
piacciano - per seguire la dieta di
- un familiare. Qui non & il piacere
a mativarci, ma il dovere o un va-
_ lore. Anche su questi sl fonda una
~ culeura del cibo.
i Non tutto il piacere ga-
( hl stronomico & fisiologico.
Per molti santi e credenti
digiunare era cibarsi dello spirito
divino, come illustra C. Bynum in
Sacro convivio, e sacro digiuno,
(Feltrinelll, 2001). Inoltre, quan-
do Petrinl fa propria la massi-

ma di Wendell Berry, secondo cui

mangiare & un atto agricolo, im-
plicitamentesi affida a un piacere
non fislologico, ma mentuale, quello
che Lévi-Strauss e Marvin Harris
chiamano “buono da pensare”.
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